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tokéletes? A Kohdé Ieszozévh"vntdsc Budapesten.
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Es akkor a hus, egy tokéletesen formdzott fartd (rump),
eszményi allaggal, karakteres, de nem tolakodo bardnyizzel,
arozsaszin és az éppen dtsiilt kozotti hataron, egyetlen ragos
falat nélkul és egészséges steak méretben

Ez az egyetlen husos fogds a Koho eléételekkel és desszert-
tel egytitt nyolc tetelbél allo étlapjan, de egybdl megértjik be-
I6le, hogy ez nem limiticio, inkabb garancia: az augusztusban

ezdjik a lényegnél: a Koho baranyfogisa
pillanatnyilag a legjobban elkélthet6 hétezer
forint Budapesten. Magiban is jelenésél-
mény, egy pohar vorosborral agy képzelem,
transzcendens lehet, és még mindig tizezer
alatt jarsz. Azt hittem, az lesz a csavar, hogy
ugyan minden elég finom, de két harapasbdl elfogy, és aztan
az iz mellett a hidny marad, hogy igazan tarthatott volna ez
egy kicsit még - de nem igy torténik
Egyrészt a fogis tokéletes. A tanyért befedd jus magiban is
izes; mielott az ember azt gondolhatnd, hogy icipicit lehetne
még izesebb, még a his elétt, a remek tartdsa savanykais
répakockaknil megérti, hogy ahhoz épp 6 ez igy, hogy
ne uraljon le mindent. A hus alatt kukoricapuding, széval [
nyugatosoknak hig polenta, nemzeti érzelmiieknek ligy pu- |
liszka. A huson f(iszersalita név alatt apré zoldek halma, nem
tudnék minden alkatrészt megnevezni beldle, de zsengék és
érdekesek, sokkal inkabb tavasz, mint 6szi pasztell
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megnyitott, vacsorat
cgycl(»rc heti harom
estén kinalo etterem
azttervezl, kétha-
vonta valt étlapot,
miris érdekel, milesz
akovetkezon a foétel
(Osszesen haromféle
van, mi most még az
ecetes-gyombéres
siilt karfiolra lettunk
volna kivancsiak, de
kifogyott.

Tokehalat és
vajmartast kapunk
helyette, €s igaza van
apincériinknek, ami-
kor arrol kérdezziik,
halkés-e, amit hozott
(nem az, mondja, de
nem is nagyon kell
majd késsel vagni,
legfeljebb a bort). Siilt cukkiniszeletkék és kaviar
koritik a sos izzel kellemesen atjart halat

Nyitasnak miszos-mézes vajat kérunk sult
hagymaval. Ez is érdekes, elsésorban a hagyma-
forgdcsok és a vajat diszkréten édesito méz miatt
Teljesen random kapunk mellé ajandékba egy
erdsen tejszines francia juhsajtot is. Ahhoz képest,
hogy a lagy tartomanyba esik, elég athato izd,
viszont akkora adag, amiért Buda magasabb pont-
jain ott kell hagyni egy vesét. Az evoszakszerve-
zet pellengérre fog allitani, de ezek lehetnének
kisebbek is

Avalodi el6ételen, a pisztrangszasimin viszont
kicsit osszeveszunk: én egy kostolot szeretnék
atnyujtani beldle, partnerem, aki velem ellen-
tétben ritkdn dlmodik alig hokezelt hallal, agy,
ahogy van, megeszi, és jelzi, hogy ez remek
kapudrog kevésbé halasoknak. Veliik oriilok. Egy
szecsuani borsos, jelzésértékien fliszeres és kissé
fanyar gazpachdba keriiltek a feszes haldarabok,
himozott paradicsomok és barackkockik mellé.
Erre szoktdk mondani, hogy nyiri fogas, én pedig
azt, hogy akkor legyen mindig nyar, vagy legalibb
addig, amig visszamegyek egyért.

A savanyi cseresznyés clafoutis mifajit
alegtobbiinknek be kell irnia a keresdbe (nem
szégyen), és az ott litott piteképek annak rendje
¢smddja szerint félre fognak vezetni minket
"\ Koho interpreticiéjanak piskétarétege vékony
¢s nagyon rokonszenvesen nem lisztes dsszhatasu,
avanilids krém konnyed, a tetején manduldk ro-
pognak, egy fagyi tinik el pillanatok alatt a diszit
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cseresznyekkel. A szirupot csak jobb hijdn hivom
szirupnak, mert egyaltalin nem édes, hanem tény-
leg iditGen savanyu, és Budapest fovaros toree-
netében eldszor az ehetd virdgoknak is érteimitk
van: zoldalmas-citrusos izitk miatt nevetve esszik
le 6ket a gyerekemmel. A bariny meg a pisztrang

szintjén jarunk desszertben.

Mindezt natirboros kindlat, csapolt IPA és fesz-
telen kiszolgilas dvezik, az sz elején a Horvath
Mihaly tér parkolojdba szigetszerten ékelodd
terasz is hangulatos. Odabent a plafonig érd tik-
rok megnyujtiak a teret, de elég kompakra hely,

a pultbol nyilo konyhanak ugyanis egyaitakin nin-
csen ajtaja. A hangok és az illatok is kijonnek rajta,
cserébe azt is litni, hany kézbdl hany komponens
kerill egy tinyérra, mire mind az ot métert meg-
teszi hozzank. Majd kideril, hogy ez hogvan lesz
fenntarthatd meg lakalyos, amig a terasz yjranyit,
de nekem az is oké lesz, ha hokedliken kell majd
korbeiilni a lemezjatszit. @
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